
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           

 

 

 

 

 

 

 

 

 

☆給食献立のポイント☆ 

・献立内容：多様な食品を組み合わせ、栄養的にバランス

のとれた食事となるようにしています。 

・食品検査・細菌検査を定期的に実施し、安全な食品の 

 選定を行っています。 

・地産地消を推進するために、地元でとれた食材を取り入

れています。 

・松山市の給食では、一回に 10～20種類の食品を取るこ 

とができます。 

・道後小学校の給食は桑原調理場で作られています。 

 

 

 
               

☆参加者の感想☆ 

・食べやすい大きさに切られていた。 

・味付けも濃くもなく美味しい。 

・献立がバランス良く考えられていた。 

白ご飯 

あぶたま丼 

あじフライ 

即席丼 

牛乳 

 

 

 

 

 

給食試食会 

６月７日(木)家庭科室 

愛媛県産 

学校教育部より 

☆ 読み聞かせボランティアの説明会 

         ５月２１日（月） 

読み聞かせボランティアの説明会が行われ、

いろいろな手法の読み聞かせを体験しました。 

参加者全員で紙芝居を回し読みし、本番の雰

囲気を味わうことができました。 

 

社会教育部より 

☆ ストップマーク塗布 

６月４日（月） 

初夏の日差しの中、社会教育部・地区事業班の部

員参加のもと、ストップマーク塗布を行いました。 

 真新しく塗り替えられたストップマークで、 

より安全な登下校を願っています。           

家庭教育部より 

☆ 体操服リサイクル販売 

６月１７日（日） 

家族参観日のあと、体操服リサイクル販売を行

いました。 

売上金（￥24,400)は、ＰＴＡ活動費として、子

どもたちのために使わせていただきます。ありが

とうございました。体操服の回収は、今後も参観

日・音楽発表会の日などに行っていきます。 

これからも御協力をよろしくお願い致します。 

ＰＴＡ活動報告 

売上金は、 

24,400円 

でした。 

 

栄養教諭 

来嶋先生 


